青海省食品安全地方标准《灭菌牦牛乳》

编制说明
    一、工作简况
    （一）任务来源与项目编号、起草单位、主要起草人

本项目是根据青海省卫生健康委员会《青海省卫生健康委关于印发2020年度青海省食品安全地方标准项目计划的通知》青卫食品[2020]4号制订《灭菌牦牛乳》地方食品安全标准。项目由青海省畜牧总站、青海省奶业协会负责起草，主要起草人是：张亚君、刘皛、石凡涛、李沛、郭继军、许威、张沛、付弘赟、赵鸿鑫、袁桂英、王芳、安梨红、张茹、蒋晨阳、林德清、张秉璇。
表1  标准起草人基本情况表

	研制人员
	姓名
	性别
	年龄
	职称/职务
	专业
	单   位
	投入
时间

	项  目

负责人
	张亚君
	女
	39
	畜牧师
	动物科学
	省畜牧总站
	5个月

	主要参加人员
	刘 皛
	女
	33
	工程师
	质量检验
	省产品质量监督检验所
	5个月

	
	石凡涛
	男
	51
	草原师
	草业科学
	省饲草料技术推广站
	5个月

	
	李 沛
	男
	30
	助理工程师
	质量检验
	省产品质量监督检验所
	5个月

	
	郭继军
	男
	52
	高级畜牧师
	畜牧
	省畜牧总站
	5个月

	
	许 威
	男
	35
	助理畜牧师
	动物医学
	省畜牧总站
	5个月

	
	张 沛
	男
	40
	兽医师
	动物科学
	省动植物检疫站
	5个月

	
	付弘赟
	女
	37
	畜牧师
	动物科学
	省饲草料技术推广站
	5个月

	
	赵鸿鑫
	男
	33
	草原师
	草业科学
	省饲草料技术推广站
	5个月

	
	袁桂英
	女
	34
	助理畜牧师
	动物科学
	省饲草料技术推广站
	5个月

	
	王 芳
	女
	36
	兽医师
	临床兽医学
	省畜禽遗传资源保护利用中心
	5个月

	
	安梨红
	女
	38
	畜牧师
	动物科学
	省畜牧总站
	5个月

	
	张 茹
	女
	46
	副处长
	饲料加工
	省农业农村厅
	5个月

	
	蒋晨阳
	男
	48
	科员
	饲料加工
	省绿色有机农产品推广服务中心
	5个月

	
	林德清
	男
	44
	科员
	饲料加工
	省绿色有机农产品推广服务中心
	5个月

	
	张秉璇
	女
	33
	科员
	饲料加工
	省绿色有机农产品推广服务中心
	5个月


   （二） 简要起草过程

项目于2020年4月底立项后，项目组成员多次召开会议进行研究、讨论，明确了分工，并制订了详细的工作方案。随后，于8月至9月先后派人对环湖地区及青南牧区灭菌牦牛乳产区进行抽样检测。覆盖面包括刚察县、祁连县、门源县、共和县、河南县、玉树州、果洛州。抽样数量共51批，其中刚察县7批，祁连县7批，门源县5批，共和县5批，河南县7批，玉树州10批，果洛州10批。 经数据分析、论证后，初步确定了灭菌牦牛乳的主要理化指标。
遵循《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国食品安全法》、《青海省食品安全地方标准管理规定》等法律、法规规定，按照GB/T 1.1《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求于10月初起草了青海省《食品安全地方标准灭菌牦牛乳》的标准文本，经过多次讨论和修改后，形成了《灭菌牦牛乳》“征求意见稿”并于10月下旬

发送给相关领域的专家、学者、以及生产企业、技术推广和行政管理部门人员广泛征求意见。在综合各方意见的基础上，对标准文本进行修改，形成了“审定稿”。

    二、与我国、我省有关法律法规和其他标准的关系

《灭菌牦牛乳》地方标准各项技术指标的确定参照了国家标准GB 25190《食品安全国家标准 灭菌乳》的规定，为突出灭菌牦牛乳富含钙、共轭亚油酸、乳糖等特征，理化指标严于国家标准的技术要求，并按照GB/T 1.1《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》要求的格式进行编写。
    三、国外、国内有关法律、法规和标准情况的说明

目前，国内外尚没有统一的灭菌牦牛乳标准，现行国家标准GB 25190《食品安全国家标准 灭菌乳》虽然对灭菌乳做出了统一规定，但是，由于灭菌牦牛乳具有有别于普通灭菌乳的理化特性，对于这类产品的生产如果按国家标准执行就无法体现出青海省地域特色资源的优势，所以制定符合青海高原特色的灭菌牦牛乳地方标准有助于产业发展和引导牧民进行牦牛养殖业健康、可持续发展，有利于执法部门的监管，保障企业和消费者的合法权益。

    四、标准的制（修）订原则

标准的制定应符合以下主要原则：1、有针对性地体现灭菌牦牛乳的特点，符合青海省实际，具有可操作性强的原则；2、必须符合国家有关法律、法规和标准的原则；3、有利于保障各方利益，促进产业发展的原则；4、便于实施监督，保障产品安全的原则。

    五、确定各项技术内容（如技术指标、参数、公式、试验方法、检验规则等）的依据，与国际食品法典委员会相关标准的对比情况，与国际、标准不一致的，应当提供科学依据

   （一）蛋白质指标的确定

本次灭菌牦牛乳蛋白质检测方法为GB 5009.5《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》，检测值范围在3.97g/100g～5.5g/100g之间，其统计结果详见表2。
表2  灭菌牦牛乳蛋白质检测统计结果
	蛋白质检测值组段
（g/100g）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞6.0
	0
	0.0%
	
	
	
	
	
	
	

	～5.8
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	～5.6
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	～5.4
	1
	1.96%
	
	
	
	1
	
	
	

	～5.2
	3
	5.88%
	
	1
	
	
	
	2
	

	～5.0
	9
	17.65%
	2
	2
	1
	1
	
	1
	2

	～4.8
	29
	56.86%
	4
	4
	3
	3
	6
	1
	8

	～4.6
	4
	7.84%
	1
	
	1
	
	1
	1
	

	～4.4
	2
	3.92%
	
	
	
	
	
	2
	

	～4.2
	2
	3.92%
	
	
	
	
	
	2
	

	～4.0
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	＜4.0
	1
	1.96%
	
	
	
	
	
	1
	

	合计
	51
	100%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的蛋白质含量为≥3.8g/100g，本次检测合格率为100%。
   （二）脂肪指标的确定

本次灭菌牦牛乳脂肪检测方法为GB 5009.6《食品安全国家标准 食品中脂肪的测定》，检测值范围在4.96g/100g～8.85g/100g之间，其统计结果详见表3。
表3  牦牛灭菌乳脂肪检测统计结果
	脂肪检测值组段
（g/100g）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞8.0
	3
	5.88%
	
	
	
	
	
	3
	

	～7.5
	2
	3.92%
	
	
	
	
	
	2
	

	～7.0
	4
	7.84%
	
	
	
	
	
	2
	2

	～6.5
	11
	21.57%
	
	6
	1
	
	3
	1
	

	～6.0
	12
	23.53%
	5
	
	
	2
	1
	1
	3

	～5.5
	18
	35.29%
	2
	
	4
	3
	3
	1
	5

	＜5.0
	1
	1.96%
	
	1
	
	
	
	
	

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的
脂肪含量为≥4.5g/100g，本次检测合格率为100%。
   （三）非脂乳固体指标的确定

本次灭菌牦牛乳非脂乳固体检测方法为GB 5413.39《食品安全国家标准 乳和乳制品中非脂乳固体的测定》，检测值范围在6.33g/100g ～ 15.5 g/100g之间，其统计结果详见表4。
表4  牦牛灭菌乳非脂乳固体检测统计结果  
	非脂乳固体检测值组段（g/100g）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞15.5
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	～15.5
	4
	7.84%
	
	
	
	
	
	
	4

	～14.0
	1
	1.96%
	
	
	
	1
	
	
	

	～13.5
	4
	7.84%
	3
	
	
	
	
	
	1

	～13.0
	5
	9.80%
	3
	
	
	1
	
	
	1

	～12.5
	4
	7.84%
	1
	
	1
	1
	
	
	1

	～12.0
	5
	9.80%
	
	
	1
	1
	1
	
	2

	～11.5
	3
	5.88%
	
	
	
	
	2
	1
	

	～11.0
	4
	7.84%
	
	2
	
	
	1
	1
	

	～10.5
	4
	7.84%
	
	1
	2
	
	1
	
	

	～10.0
	7
	13.72%
	
	2
	1
	
	2
	2
	

	～9.5
	4
	7.84%
	
	1
	
	1
	
	2
	

	＜9.0
	6
	11.76%
	
	1
	
	
	
	4
	1

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的非脂乳固体含量为≥9.0g/100g，本次检测合格率为88.24%。
   （四）酸度指标的确定

本次灭菌牦牛乳酸度的检测方法为GB 5009.239《食品安全国家标准 食品酸度的测定》，检测值范围在14°T～19°T之间，其检测统计结果详见表5。 
表5  牦牛灭菌乳酸度值检测统计表
	酸度检测值（°T）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞18
	6
	11.76%
	3
	1
	
	
	1
	
	1

	～18
	33
	64.70%
	3
	4
	
	4
	6
	4
	8

	～16
	12
	23.53%
	1
	2
	5
	1
	
	6
	1

	＜14
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的酸度为12～18°T，本次检测合格率为88.24%。
   （五）共轭亚油酸指标的确定

共轭亚油酸作为一种新发现的营养素，由于其是动物的次级代谢产物，不存在所谓的同源性问题，原则上不存在使用的上限问题，经常使用对身体有益无害。而经过大量的检测分析，发现灭菌牦牛乳富含共轭亚油酸，为发挥有效利用灭菌牦牛乳的资源优势，特在该标准中引入共轭亚油酸指标。

本次灭菌牦牛乳的共轭亚油酸的检测方法为NY/T 1671《乳及乳制品中共轭亚油酸（CLA）含量测定 气相色谱法》，检测值范围在282 mg/kg ～1924 mg/kg之间，其统计结果详见表6。
表6  牦牛灭菌乳共轭亚油酸检测统计结果
	共轭亚油酸检测值（mg/kg）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞1300
	1
	1.96%
	1
	
	
	
	
	
	

	～1200
	1
	1.96%
	
	
	
	
	
	1
	

	～1100
	1
	1.96%
	
	
	
	
	
	1
	

	～1000
	6
	11.76%
	2
	1
	2
	
	
	1
	

	～900
	4
	7.84%
	
	2
	
	1
	
	
	1

	～800
	6
	11.76%
	2
	2
	
	1
	
	1
	

	～700
	5
	9.80%
	1
	1
	1
	
	
	2
	

	～600
	6
	11.76%
	
	
	1
	1
	
	3
	1

	～500
	10
	19.61%
	1
	
	1
	
	4
	1
	3

	～400
	8
	15.69%
	
	1
	
	1
	2
	
	4

	～300
	2
	3.92%
	
	
	
	
	1
	
	1

	～200
	1
	1.96%
	
	
	
	1
	
	
	

	＜200
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的共轭亚油酸含量为≥400 mg/kg，合格率为94.12%。

   （六）乳糖指标的确定

乳糖是儿童生长发育的主要营养物质之一，对青少年智力发育十分重要，在自然界中只有哺乳类动物的奶中含有乳糖，在各类植物性食物中是找不到乳糖的。乳糖不但能为人体提供热能，健全神经系统，促进钙的吸收，进入到消化道中产生乳酸还能抑制肠内有害细菌的繁殖。乳糖是牛奶中最丰富的糖类，能增进矿物质钙、磷、镁的吸收，增加血钙浓度，使骨钙沉积更迅速，为奶中高钙的吸收和利用创造了最佳的条件，减少了维生素D的吸收，特在该标准中引入乳糖指标。
本次灭菌牦牛乳的乳糖检测方法为GB 5413.5《食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中乳糖、蔗糖的测定》，检测值范围在2.5g/100g ～ 3.9 g/100g之间，其统计结果详见表7。
表7  牦牛灭菌乳乳糖检测统计结果  
	乳糖检测值（g/100g）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞4.0
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	～4.0
	3
	5.88%
	3
	
	
	
	
	
	

	～3.8
	2
	3.92%
	
	1
	0
	
	
	
	1

	～3.6
	18
	35.29%
	3
	3
	5
	1
	2
	1
	3

	～3.4
	20
	39.22%
	1
	3
	
	4
	5
	2
	5

	～3.2
	6
	11.76%
	
	
	
	
	
	6
	

	＜3.0
	2
	3.92%
	
	
	
	
	
	1
	1

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的乳糖含量为≥3.0 g/100g，合格率为96.08 %。
  （七）钙指标的确定
钙是人体正常生长发育所需的微量元素，经检测，灭菌牦牛乳中钙含量较其他牛乳高，为发挥和有效利用牦牛乳的资源优势，特在该标准中加入钙指标。本次灭菌牦牛乳的钙的检测方法为GB 5009.92《食品安全国家标准 食品中钙的测定》，检测值范围在1005 mg/kg ～2463 mg/kg之间，其统计结果详见表8。
表8  牦牛乳钙检测统计结果  
	钙检测值（mg/kg）
	件数
	百分比（%）
	区域

	
	
	
	刚察县
	祁连县
	门源县
	共和县
	河南县
	玉树州
	果洛州

	＞2000
	5
	9.80%
	
	
	
	
	
	
	5

	～1900
	2
	3.92%
	
	
	
	
	
	
	2

	～1800
	6
	11.76%
	3
	
	
	
	
	
	3

	～1700
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	～1600
	5
	9.80%
	1
	
	
	2
	2
	
	

	～1500
	6
	11.76%
	2
	
	
	1
	3
	
	

	～1400
	8
	15.69%
	
	2
	1
	1
	1
	3
	

	～1300
	8
	15.69%
	1
	3
	1
	
	
	3
	

	～1200
	6
	11.76%
	
	2
	2
	
	1
	1
	

	～1100
	3
	5.88%
	
	
	
	
	
	3
	

	～1000
	2
	3.92%
	
	
	1
	1
	
	
	

	＜900
	0
	0.00%
	
	
	
	
	
	
	

	合计
	51
	100.00%
	7
	7
	5
	5
	7
	10
	10


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定灭菌牦牛乳的钙含量为≥1200 mg/kg，合格率为90.2 %。

   （八）污染物限量指标的编制说明

污染物限量指标执行国家强制标准GB 2762的规定。根据检测的51个批次，铅含量检测值范围在0.0043 mg/kg～0.046 mg/kg之间，均符合GB 2762规定的＜0.05 mg/kg的要求；汞含量检测值范围在未检出～0.0097 mg/kg之间，均符合GB 2762规定的＜0.01mg/kg的要求；铬含量检测值范围在未检出～0.017 mg/kg之间，均符合GB 2762规定的＜0.3mg/kg的要求；砷含量检测值范围在未检出～0.052 mg/kg之间，均符合GB 2762规定的＜0.1mg/kg的要求。
   （九）真菌毒素限量指标的编制说明

真菌毒素限量指标执行国家强制性标准GB 2761的规定。根据检测，检测的51批次产品均未检出黄曲霉毒素M1，符合GB 2761规定的＜0.5 μg/kg。
   （十）微生物限量指标的编制说明

微生物限量指标按商业无菌标准执行。

   六、征求意见的采纳情况，附《征求意见汇总处理表》（附件3）、重大意见分歧的处理结果和依据

青海省《食品安全地方标准灭菌牦牛乳》（征求意见稿）在广泛征求意见阶段共发送给相关领域的专家、学者、技术推广和行政管理部门人员7人，收回意见表7份，共收集了意见29条，我们对意见进行了汇总、归纳和处理，其中，采纳意见15条，部分采纳1条，不采纳13条，无意见0个人处理情况详见表9。

表9  标准征集意见汇总表
	序号
	条款或部位
	修正建议
	采纳结果或不采纳原因简述

	1
	1范围
	规定灭菌牦牛乳的术语和定义、技术要求、检验方法、生产加工过程的卫生要求及标志、包装、运输和贮存
	采纳

	2
	2规范性引用文件
	GB 5413.5食品安全国家标准 乳糖名称写全为GB 5413.5食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中乳糖、蔗糖的测定
	采纳

	3
	4.3理化指标
	为什么要定共轭亚油酸的指标在编制说明中没有说明
	采纳

	4
	4.5微生物指标
	建议将商业无菌单独列表规定，其他微生物污染限量应符合GB 2761的规定
	不采纳，由于灭菌乳内无微生物污染，只对商业无菌有要求，已有商业无菌的国家标准，没有必要单独规定

	5
	5其他
	建议增加包装、贮存和保质期
	采纳

	6
	1范围
	能否将RHB 802-2012巴氏杀菌牦牛乳、灭菌牦牛乳和调制牦牛乳列入参考
	不采纳，调制乳有单独的国家标准，且目前青海无厂家生产调制乳，。

	7
	4.3理化指标
	共轭亚油酸、钙指标建议删除，原料中无此项目的要求，按生产工艺也无需设该项目，以免造成后期人为添加的风险
	不采纳，牦牛乳是青海省特色的乳品资源，富含共轭亚油酸、钙，为发挥有效利用牦牛乳的资源优势，规范青海省内牦牛乳产业健康发展，特制定该标准，并引入这两项指标。

	8
	标准名称
	建议修改标准名称为《食品安全地方标准 牦牛生鲜乳》
	不采纳，青海省已出台牦牛生乳地方标准。

	9
	4.2感官要求
	“滋气味”改为“滋味、气味”
	采纳

	10
	标准文本
	规范标准格式
	采纳

	11
	附录
	建议引入附录A“NY/T 1671 乳及乳制品中共轭亚油酸（CLA）含量测定 气相色谱法”
	不采纳，引用文件中已经引用了NY/T1671，并且在检验方法中做了明确规定

	12
	2规范性引用文件
	GB 5009.6修改为GB 5413.3婴幼儿食品和乳品中脂肪的测定
	不采纳，GB 5413.3已被GB 5009.6代替

	13
	2规范性引用文件
	GB 5009.239修改为GB 5413.34婴幼儿食品和乳品中酸度的测定
	不采纳，GB 5413.34已被GB 5009.239代替

	14
	4.3理化指标
	理化指标中相应标准往上调整（脂肪、酸度等）
	部分采纳，仅将酸度标准值调整为与国家标准一致，其他指标按照检验报告的分析结果设置

	15
	2规范性引用文件
	加入GB 19301生乳指标和牦牛生乳标准
	部分采纳，采纳引入牦牛生乳地方标准，生乳指标不做参考无需引入。

	16
	1范围
	是否标注“仅适用于全脂灭菌乳”，因为全脂、部分脱脂、脱脂牛乳脂肪含量不同
	采纳


   七、标准实施建议

1、国家牦牛产业政策：牦牛乳是青海省特色的乳品资源，其蛋白质、脂肪、钙、乳糖、共轭亚油酸等营养物质也较其他牛乳含量高，为发挥和有效利用牦牛乳的资源优势，规范青海省内牦牛乳产业的健康发展，经国家农业部批复，青海省出台《关于加快推进牦牛产业发展的实施意见》，明确了今后青海省牦牛产业发展的整体布局和总体目标，吹响了全面推进牦牛产业发展的号角，提出力争到2025年，将建成全国牦牛特色产业优势区、全国重要的牦牛产业基地和精深加工基地，全面确立青海牦牛在全国乃至世界牦牛产业中的中心地位。
2、青海省灭菌牦牛乳现状：分布于青海省境内广大的地区，原料运输距离过长，使得特色的灭菌牦牛乳资源优势尚未得到有效发挥。为了将青海省灭菌牦牛乳资源的“有”变成“优”，通过实施标准化、品牌化管理战略，因地制宜发展高原特色牦牛产业。

3、建议把本标准作为青海省统一的灭菌牦牛乳质量安全标准推行，按开放、透明、公平原则，利于科学合理利用资源，资源优势向经济优势的转化。

八、其他需要说明的事项

等同采用和修改采用国际和国外标准的，应当提供全文译文，其他有对应的国际和国外标准的，提供中文摘要及重要指标的译文。

食品安全国家标准送审稿中有需要与其他法规和食品安全国家标准协调处理的内容的，应当在编制说明中明确说明，并提供相关材料，同时提出需要协调处理的技术意见

无。
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