青海省食品安全地方标准《白刺果（干果）》

编制说明

一、工作简况

（一）任务来源与项目编号、起草单位、主要起草人

本项目是由青海康健生物科技有限公司“关于申请将《白刺果》作为青海省食品安全地方标准的请示”（青康生字［2019］026号），经青海省卫生健康委员会批复同意根据《青海省食品安全地方标准管理规定》、《关于印发2020年度青海省食品安全地方标准项目计划的通知》，制订《白刺果》地方食品安全标准。项目由青海康健生物科技有限公司负责完成，主要起草人：孙洁、王渭清、金青龙、高昆、沈丽、赵遇春、李明、张亚东。

表1  标准起草人基本情况表

	研制人员
	姓名
	性别
	年龄
	职称
	职务
	专业
	单   位
	投入
时间

	项  目

负责人
	孙 洁
	女
	46
	工程师
	副总经理
	食品工艺
	青海康健生物科技有限公司
	6个月

	主要参加人员
	王渭清
	男
	56
	高级工程师
	主任
	质量检验
	青海省产品质量监督检验所
	3个月

	
	金青龙
	男
	55
	高级农艺师
	主任
	农产品

安全
	青海省农产品质量安全监测中心
	3个月

	
	高 昆 
	男
	47 
	高级工程师
	总经理
	食品工程
	青海昆晓企业管理咨询有限公司
	6个月

	
	沈 丽
	女
	45
	高级工程师
	主任
	食品检验
	青海食品检验检测院
	6个月

	
	赵遇春
	女
	40
	助理工程师
	经理
	制药
	青海康健生物科技有限公司
	4个月

	
	李 明
	男
	45
	工程师
	主任
	农产品

安全
	青海省农产品质量安全监测中心
	3个月

	
	张亚东
	男
	45
	工程师
	主任
	农产品

安全
	大通县种子站
	3个月


（二） 简要起草过程

项目于2019年11月底立项后，项目组成员及时召开会议进行研究、讨论，明确了分工，并制订了详细的工作方案。随后，于11月至12月第一阶段，12月第二阶段先后派人对格尔木市及海西州全覆盖，共采集样品30批次。抽样地区及县（市）为：格尔木市、海西州都兰县、巴隆县、德令哈市、大柴旦行政区。抽样数量：格尔木市5批，海西州共25批（其中都兰县5批、巴隆县5批、德令哈市10批、大柴旦行政区5批）。于《青海日报》2020年5月16日刊登公告，广泛面向社会征求意见。

2020年1月由青海谱测检验有限公司对采集样品进行检测，2月由青海省食品检验检测院进行平行样数据对照检测。在综合分析白刺果检测数据的基础上，遵循《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国食品安全法》、《青海省食品安全地方标准管理规定》等法律、法规规定， 按照GB/T 1.1《标准化工作导则  第1部分：标准的结构和编写》的要求编制该青海省食品安全地方标准《白刺果》“审定稿”，经二次专家会后审定，修改后提交青海省食品安全地方标准《白刺果（干果）》报批稿。

二、与我国和我省有关法律法规和其他标准的关系

DBS63/***-2020《食品安全地方标准 白刺果（干果）》地方标准各项技术指标经检测数据分析确定，污染物限量应符合GB2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》的规定，致病菌限量应符合GB29921的规定，农药残留量应符合GB2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》的规定及国家有关规定和公告，突出青海省白刺果特征理化指标花青素成分含量。
三、国外、国内有关法律、法规和标准情况的说明

通过制定《食品安全地方标准 白刺果》标准，规范白刺果的术语和定义、技术要求、检验方法、运输和贮存。解决白刺果市场经济发展中的质量问题，将有效提升白刺果的质量，推动白刺果深加工管理规范化、效率化、统一化发展，使青海省成为白刺果特色健康食品产业的示范基地和制造基地，对于提升青海省特色生物资源白刺果的整体水平，引领白刺果健康产业发展、提高产品的竞争力具有积极作用。标准化是推动贸易发展的桥梁和纽带，可以增强世界各国的相互沟通和理解，消除技术壁垒，促进国际间的经贸发展和科学、技术、文化交流与合作。
白刺果为青海省特色浆果类资源，国外尚无相关标准，国内也仅有国家标准GB/T18672《枸杞》作为浆果类产品参考，无法体现出青海省特色资源的优势，所以制定本地方标准有助于产业可持续发展，利于执法部门的监管，保障采收农户、企业和消费者的合法权益。

四、标准的制（修）订原则

标准的制定应符合以下主要原则：1、有针对性地体现白刺果的特点，符合青海省实际，具有可操作性强的原则；2、必须符合国家有关法律、法规和标准的原则；3、有利于保障各方利益，促进产业发展的原则；4、便于实施监督，保障食品安全的原则。

五、确定各项技术内容（如技术指标、参数、公式、试验方法、检验规则等）的依据，与国际食品法典委员会相关标准的对比情况，与国际、标准不一致的，应当提供科学依据。

（一）感官要求的确定

白刺果的感官特征制定遵循以下四大原则：1、特征性原则：能反映白刺果食品的感官品质和其特有的感官特性；2、相关性原则：与理化指标相互关联，相互补充与支持；3、可操作性原则：制定的感官要求均有相应的检测方法，在实际检测中可操作执行。









图1  白刺果感官要求建立的程序示意图

确定的白刺果感官要求和检测方法，详见表2。

表2    感 官 要 求  
	项   目
	要    求
	检测方法

	形  状
	圆形或椭圆形略扁稍皱褶
	取适量试样置于50ml洁净的烧杯中，在自然光下用肉眼观察色泽、组织状态及杂质，嗅其气味、尝其滋味。

	色  泽
	呈紫红色或枣红色
	

	滋气味
	具有白刺果固有的滋味和香味，无异味
	

	杂  质
	无肉眼可见的外来杂质
	


（二）理化指标确定

1.水分指标的确定

本次白刺果水分检测方法GB 5009.3 《食品安全国家标准 食品中水分的测定》，检测值在15.7g/100g～18.8g/100g之间，其统计结果详见表3。

表3  白刺果水分检测统计结果

	水分检测值组段（g/100g）
	件数
	构成百分比（%）
	累计件数
	累计百分比（%）

	≥18.8
	1
	3.3
	1
	3.3

	18.8～18.3
	3
	10.0
	4
	13.4

	18.3～17.8
	4
	13.4
	8
	26.7

	17.8～17.3
	9
	30.0
	17
	56.6

	17.3～16.8
	9
	30.0
	26
	86.7

	16.8～16.3
	0
	0
	26
	86.7

	16.3～15.8
	3
	10.0
	29
	96.7

	≤15.7
	1
	3.3
	30
	100

	合计
	30
	100 
	30
	---


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定白刺果水分含量为≤18.5g/100g，本次检测合格率为96.7%。

2、灰分指标的确定

本次白刺果灰分检测方法GB 5009.4 《食品安全国家标准 食品中灰分的测定》，检测值在4.66g/100g～5.45g/100g之间，其统计结果详见表4。

表4  白刺果灰分检测统计结果

	灰分检测值组段（g/100g）
	件数
	构成百分比（%）
	累计件数
	累计百分比（%）

	≥5.45
	1
	3.3
	1
	3.3

	5.45～4.95
	5
	16.7
	6
	20.0

	4.95～4.90
	8
	26.7
	14
	46.7

	4.90～4.85
	10
	33.3
	24
	80.0

	4.85～4.80
	0
	0
	24
	80.0

	4.80～4.75
	4
	13.4
	28
	93.4

	4.75～4.70
	1
	3.3
	29
	96.7

	4.70～4.66
	1
	3.3
	30
	100.0

	＜4.66
	0
	0
	30
	---

	合计
	30
	100
	30
	---


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定白刺果灰分含量为≤5.5g/100g，本次检测合格率为100%。

3、蛋白质指标的确定

本次白刺果蛋白质检测方法GB 5009.5 《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》，检测值范围在8.84g/100g～10.8g/100g之间，其统计结果详见表5。

表5  白刺果蛋白质检测统计结果

	蛋白质检测值组段（g/100g）
	件数
	构成百分比（%）
	累计件数
	累计百分比（%）

	≥10.8
	1
	3.3
	1
	3.3

	10.8～10.3
	1
	3.3
	2
	6.7

	10.3～9.8
	2
	6.7
	4
	13.4

	9.8～9.3
	12
	40.0
	16
	53.3

	9.3～8.8
	13
	43.4
	29
	96.7

	≤8.84
	1
	3.3
	30
	100

	合计
	30
	100
	30
	---


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定白刺果蛋白质含量为≥8.8g/100g，本次检测合格率为100%。

4、原花青素指标的确定

原花青素为白刺果的生物活性指标之一，检测方法采用《保健食品中功效成分含量的检测》。本次检测的原花青素含量在140～230mg/100g 之间，其检测统计结果详见表6。 

表6  白刺果原花青素检测统计表

	原花青素检测值组段（mg/100g）
	件数
	构成百分比
	累计件数
	累计百分比

	≤140
	3
	10.0
	3
	10.0

	140～160
	7
	23.3
	10
	30.0

	160～180
	8
	26.6
	18
	60.0

	180～200
	7
	23.3
	25
	83.3

	200～220
	3
	10.0
	28
	93.3

	220～230
	2
	6.8
	30
	100

	≥230
	0
	0
	30
	100

	合计
	30
	100
	30
	---


经分析，本着“大多数符合”的基本原则，本标准确定白刺果原花青素含量为≥140mg/100g，本次检测合格率为100%。

5、污染物指标的确定

按GB2762的规定，白刺果食品类别按水果及其制品，限量值铅（以Pb计）≤1.0mg/kg。委托检测公司，铅限量值按GB5009.12规定的方法测定，共检测30个批次样品，均为发现有不合格样品。
（三）农药残留限量指标

按GB2763的规定。因白刺果为野生，生长地区及生长过程均不接触农药。委托检测公司，按GB23200.10规定的方法测定，共检测3个批次样品，均未检出。因此，在本标准中引用GB2763，并确定应符合该标准的规定。

六、标准实施建议

（一）本标准紧紧抓住青藏高原超净区所生产的白刺果这一特色产品的资源优势，制定白刺果的术语和定义、技术要求、检验方法、运输和贮存。推动青海省白刺果特色生物资源食品产业提质增效、转型升级发展，引领青海省特色生物资源功能食品行业持续健康发展。

（二）建立白刺果食品安全风险监测制度，对食品污染以及食品中的有害因素进行监测。获知白刺果食品安全风险信息后，应立即核实并向省内卫生行政部门上报。配合省内食品安全风险监测计划，结合白刺果产业具体情况，制定、调整食品安全风险监测方案。成立的白刺果食品安全风险监测工作的技术部门应当根据食品安全风险监测计划和监测方案开展监测工作，保证监测数据真实、准确，并按照食品安全风险监测计划和监测方案的要求报送监测数据和分析结果。

（三）由于白刺果质量良莠不齐，给原料收购和加工、市场监管和消费者权益保障等方面带来了诸多问题。因此，建议把本标准作为青海省统一的白刺果质量安全标准推行，按开放、透明、公平原则，利于科学合理利用资源，资源优势向经济优势的转化。

七、其他需要说明的事项

等同采用和修改采用国际和国外标准的，应当提供全文译文，其他有对应的国际和国外标准的，提供中文摘要及重要指标的译文。

食品安全国家标准送审稿中有需要与其他法规和食品安全国家标准协调处理的内容的，应当在编制说明中明确说明，并提供相关材料，同时提出需要协调处理的技术意见。
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